
Carte du week-end

Entrées 
Gougère farcie aux champignons, crème de comté affiné 7€50

Foccacia maison, chips de lard, tapenade de tomate & pesto noisette 7€50

St Jacques françaises en cassolette, crème de barde 12€

Tartare de saumon Label Rouge, coriandre, gingembre, sésame noir & soja 10€

Plats
Faux filet Limousin « Or  Rouge » grillé, potatoes maison salade, sauce vin rouge

24€

Cabillaud rôti, beurre blanc citronné, brocoli carotte & patate douce 20€

Côte filet de Cochon Abotia (pays basque), riz aux poivrons corne de taureau, jus
réduit 19€

Magret de Canard du Sud Ouest grillé, miel & balsamique, frites maison 22€

Desserts
Brioche perdue au caramel beurre salé, glace artisanale 8€

Fondant chocolat, coulis de fruits rouges et glace artisanale 8€

Crème brulée 7€

Verrine exotique ananas, gel passion, crème coco & mangue 8€

Trio de Pavlova crème de citron & fraise 8€

Assiettes de fromages 8€


